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Specie: Litopenaeus vannamei
Opgegroeid in tropische mariene habitats zijn vannamei-garnalen 
een populair ingrediënt in allerlei keukens: van BBQ tot wok, tot sa-
lades of tapas. Ons aanbod omvat ASC-gecertificeerde vannamei 
uit Azië samen met biologisch gecertificeerd (EU en Naturland) 
afkomstig van onze eigen kweekerijen in Nicaragua en  Honduras. 

Beschikbaar als 
Rauw, Voorgekookt & Gekookt
Maat: 
Gepeld: 91-110 tot 26-30 stuks/lb
Zonder kop, met schaal: 41-50 tot 16-20 stuks/lb
Met kop, met schaal: 80-120 tot 31-40 stuks/kg
 
Allergenen: schaaldieren

Bereiding:
Indien ontdooid, binnen 24 uur gebruiken en niet opnieuw invriezen. Al-
leen volledig gaar consumeren. Houd rauwe garnalen uit de buurt van 
ander voedsel. Gooi eventuele sappen zorgvuldig weg. Was de vaat 
en handen grondig. Niet rauw consumeren. 
 
Verpakkingsmogelijkheden:
250g-400g doos (Gepeld + Zonder kop met schaal) 
400g-1Kg doos (Met kop/Met schaal)
250g-2,5Kg zak (Gepeld + Zonder kop met schaal)
5kg-10Kg bulk (Gepeld + Zonder kop met schaal)
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Gemiddelde nutritionele waarden per 100g

Energie 
Vet 
  - waarvan verzadigd 
Koolhydraten 
  - waarvan suikers 
Eiwitten 
Zout

261 kJ/ 62 kcal 
0,7 g 
0,2 g 

0 g 
0 g 

13 g 
1 g


