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Gemiddelde nutritionele waarden per 100g

Energie 
Vet 
  - waarvan verzadigd 
Koolhydraten 
  - waarvan suikers 
Eiwitten 
Zout

240 kJ/ 57 kcal 
0,5 g 
0,1 g 
0,8 g 
0,1 g 
7,1 g 
1,2 g

Specie:
Een volledig duurzame zeevruchtenmix van Sint-jacobsschelp, mos-
selvlees, inktvisringen en vannamei-garnalen, gekruid in een rode
tomatencoating. De mediterrane toets van de saus tilt dit gerecht naar 
een hoger niveau. De hoeveelheid saus kan worden aangepast aan de 
wens van de klant.
 
Beschikbaar als  
rauw gecoat in saus
Samenstelling:
Volledig duurzame zeevruchtenmix geproduceerd met
ASC of MSC gecertificeerde ingrediënten. 
Het inzetten van producten drager van deze keurmer-
ken zorgt voor de traceerbaarheid van wild of gekweekt
zeevruchten. 
 
Allergens: schaaldieren, weekdieren 
 
 
 
 
 
 
 

Bereiding:
U hoeft het product niet te ontdooien, u hoeft alleen maar de 
gewenste hoeveelheid toe te voegen in een voorverwarmde pan 
gedurende 6-8 minuten koken.  Voeg gewoon een eetlepel toe water 
indien nodig.  Eet de zeevruchten alleen als ze volledig gaar zijn.
Dit product kan geserveerd worden met een pasta, een salade of zelfs een 
vers ovengebakken stokbrood. 

Verpakkingsmogelijkheden:
250g-400g doos
250g-2,5Kg zak
5Kg-10Kg bulk
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