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NOORDSE GARNAAL
Specie: Pandalus borealis
De Noordse garnaal is een koudwatergarnaal die zijn leven doorbrengt 
in de Noordwest-Atlantische Oceaan. Meestal aan boord gekookt en 
machinaal gepeld, de Noordse garnaal wordt vaak gebruikt in kou-
de recepten. De licht zoute smaak maakt van deze garnalen een sappig
product om uw gerecht te vergezellen.
 
Certificering: 

Marine Stewardship Council (MSC) gecertificeerde 
garnalen afkomstig is van een MSC gecertificeerde 
visserij, de meest strenge en betrouwbare standaard 
voor duurzame visserij.  

 
Maat: 
Gepeld: 150-250, 250-350, 300-500, 400-600 stuks/lbs 
Met kop, met schaal: 90-120 stuks/kg
 
Allergenen: schaaldieren

Bereiding:
Wij hebben de garnalen al voor u gekookt, plaats de garnalen even in de 
koelkast en ze zijn klaar te serveren in een salade of een warme maaltijd.

Verpakkingsmogelijkheden:
250g-400g doos
250g-2,5Kg zak
5Kg-10Kg bulk
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Gemiddelde nutritionele waarden per 100g

Energie 
Vet 
  - waarvan verzadigd 
Koolhydraten 
  - waarvan suikers 
Eiwitten 
Zout

282 kJ/ 67 kcal 
0,7 g 
0,1 g 
0,1 g 

0 g 
15 g 

2,0 g


